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BAZA DYDAKTYCZNA | WARUNKI KSZTAtCENIA
W ZAWODZIE TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

Praktyczne umiejetnosci zawodowe uczniowie zdobywajg podczas zajec w
zmodernizowanych i nowoczesnie wyposazonych pracowniach:

* technologicznej,
* cukierniczej,
* analizy zywnosci,

oraz w trakcie praktyk zawodowych w zaktadach spozywczych.



PRACOWNIA TECHNOLOGICZNA

W pracowni technologicznej odbywaja sie zajecia teoretyczne i cwiczeniowe w ramach
Kwalifikacji 1 — Produkcja wyrobow cukierniczych

W pracowni realizowane sg zajecia z przedmiotow zawodowych:

* technologia ciastkarska
* technologia trwatych wyrobow cukierniczych

* pracownia magazynowa

Na wyposazeniu pracowni znajdujg sie:

sprzet ogolnodydaktyczny - tablica szkolna biata, flipchart
przyrzady kontrolno-pomiarowe — wagi ,termometry igtowe, higrometry, psychrometr,pirometry

sprzet komputerowy i multimedialny — komputer stacjonarny ,komputery przenosne z oprogramowaniem
prz¢ P Yy Y P J y putery p Prog

biurowym,

wentylator wyciggowy do mechanicznej wymiany powietrza - klimatyzator



PRACOWNIA TECHNOLOGICZNA
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PRACOWNIA CUKIERNICZA

W pracowni odbywajg sie zajecia z
zakresu kwalifikacji 1:
Produkcja wyrobow cukierniczych

Wyposazenie stanowisk
dydaktycznych w pracowni
cukierniczej umozliwia prowadzenie
zajec tradycyjnymi metodami
produkcji wyrobow cukierniczych,
uwzglednia rowniez nowoczesne
trendy na rynku.




PRACOWNIA CUKIERNICZA

Stanowiska dydaktyczne w pracowni:

1. Stanowiska do przygotowania
surowcow i potproduktow cukierniczych
niezbednych w technologii wykonywania
ciast i wyrobow cukierniczych —miesiarki,
miksery, wagi elektroniczne, zestawy
naczyn ze stali merdzewneJ, zestawy
nozy, form i urzadzen do pomiaru
parametrow technologicznych

2. Stanowiska do wypieku
potproduktow i wyrobow
gotowych —m. in. piec
trzykomorowy, kuchenka
mikrofalowa, opiekacze i
frytownice do smazenia,
nowoczesne formy silikonowe i ze
stali weglowej




PRACOWNIA CUKIERNICZA

3. Stanowisko do przygotowania napojow

( ekspres do kawy, sokowirowki do cytrusow,
sokowirowka ttokowa, blendery )

4. Stanowisko do dekorowania
wyrobow cukierniczych, m.in.
lampy do karmelu, temperowki
do czekolady, aerograf,
fontanna do czekolady, maty
silikonowe, formy do pralin,
sprzet do dekoracji w stylu
angielskim oraz stoty ze stali
nierdzewnej




PRACOWNIA ANALIZY ZYWNOSCI

W pracowni odbywaj3 sie zajecia
dla uczniow klas 3 i 4 technikum
ksztatcacych sie w zawodzie
technik technologii zywnosci.

Mtodziez zdobywa tu umiejetnosci
z zakresu analizy techniczne;
zywnosci okreslone w kwalifikac;ji 2:
Organizacja i nadzorowanie
produkcji wyrobow spozywczych




PRACOWNIA

Sprzet laboratoryjny do

odwazania i odmierzania
probek badanej zywnosci
oraz przygotowania
probek do analiz (wagji,
mieszadta magnetyczne,
pipety automatyczne,
homogenizator
laboratoryjny).

Sprzet do analizy
mikrobiologicznej ==
zywnosci stuzacy do | | Dygestorium - umozliwia
hodowli i obserwacji . ‘ bezpieczne wykonywanie analiz,
drobnoustrojow ! podczas ktorych obecne s3
(cieplarka, mikroskopy). substancje igce lub draznigce.




PRACOWNIA ANALIZY ZYWNOSCI

Sprzet do analizy instrumentalnej pozwalajacy na szybkie zbadanie okreslonych cech jakosciowych zywnosci
lub oznaczenie zawartosci danego sktadnika w badanym produkcie spozywczym.

taznia wodna, polarymetr, suszarka
laboratoryjna i piec do spalan

=3

Wagosuszarka, krioskop, spektrofotometr,
wilgotnosciomierz, wirowka laboratoryjna,
refraktometry, areometry.




PRACOWNIA ANALIZY ZYWNOSCI




PRACOWNIA ANALIZY ZYWNOSCI

Podczas zajec uczniowie zapoznajg sie z metodami analizy klasycznej
(chemicznej) oraz instrumentalnej, ktore wykorzystuje sie podczas
oceny jakosci surowcow i wyrobow gotowych, monitorowania zmian
zachodzacych podczas ich przechowywania a takze w celu

kontrolowania przebiegu procesow produkgcji artykutow spozywczych.
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